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UNITE III : LA GESTION DES STOCKS 

 
Objectif général 

Acquérir les mécanismes et aptitudes de gestion des stocks alimentaires. 

Objectifs spécifiques 

- S¶aSSURSUieU leV WechQiTXeV eW SUiQciSeV de VWRckage, de conservation et de sortie 
des denrées. 

- APpliRUeU l¶eQWUetien des magasins et des stocks. 

- Acquérir/améliorer des connaissances sur le remplissage des documents de 
gestion. 

Plan de la formation 

Introduction 

I. Elucidation conceptuelle 

II. Le magasin de stockage 

III. LeV SUaWiTXeV d¶h\giqQe aXWRXU de la caQWiQe 

IV. La gestion documentaire des stocks 

Conclusion 

Pré-test 

1. QX¶eVW-ce TX¶XQ VWRck de YiYUeV ? 

2. En quoi consiste la conservation des vivres ? 
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INTRODUCTION  
Pour optimiser la fréquentation scolaire et obtenir des résultats probants, le Ministère 
de l¶EdXcaWiRQ NaWiRQale eW de l¶AlShabpWiVaWiRQ (MENA) à travers le Projet Cantine 
ScRlaiUe V¶eVW eQgagp j aVVXUeU la disponibilité, la conservation et la bonne gestion 
des vivres au niveau des écoles. Pour ce faire, des mécanismes de mobilisation 
sociale et de formation sont mis en place pour une gestion efficiente et efficace des 
vivres. Ce module de formation vont permettre à toutes les personnes intervenant 
dans le stockage, la conservation, le suivi et la gestion des vivres scolaires chacun 
en ce TXi le cRQceUQe, d¶acTXpUiU deV informations nécessaires, pouvant les exhorter 
à atteindre une bonne gestion des vivres et de réaliser un bon suivi sur le terrain 

I. ELUCIDATION CONCEPTUELLE 
Le stock eVW l¶eQVePble deV SURdXiWV que l¶RQ SRVVqde Sh\ViTXePeQW.  

La conservation eVW l¶acWiRQ de gaUdeU (VWRckeU) XQ SURdXiW de PaQiqUe j le PaiQWeQiU 
autant que possible dans le même état. La conservation des céréales revient donc à 
stocker ou garder les céréales de façon à ce que leur quantité et qualité demeurent 
autant que possible intactes. 

II. LE MAGASIN DE STOCKAGE DES VIVRES 
2.1. Caractéristiques d¶un bon magasin 

- Portes et fenêtres en bon état 

- Magasin aéré 

- Toiture en bon état 

- AbVeQce de WURXV (j l¶iQWpUieXU cRPPe j l¶e[WpUieXU) 

- AbVeQce d¶heUbeV aux alentours 

- S¶aVVXUeU deV PeVXUeV de VpcXUiWp iQclXaQW: deV VeUUXUeV SRXU leV SRUWeV, deV 
gUilleV deUUiqUe leV feQrWUeV eW leV WURXV d¶apUaWiRQ, XQ gaUdieQ Vi SRVVible. 

2.2. L¶importance de la mavtrise des techniques de stockage et de 
conservation des céréales 

Il est important pour les enseignants de maîtriser les techniques de stockage et de 
conservation des céréales pour :  

- PieX[ gaUdeU leXUV VWRckV cpUpalieUV j l¶abUi de la SlXie, de l¶hXPidiWp, deV 
insectes et autres animaux nuisibles, de la chaleur excessive et même des 
vols, en attendant leur consommation ; 

- mieux gérer leurs approvisionnements en céréales en tenant compte des 
normes de stockage et de conservation des céréales ; 

- utiliser des céréales de bonne qualité qui ne sont pas infestées ; 

- minimiser les pertes en conservant par conséquent les valeurs nutritives des 
aliments. 
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Le SUePieU UeVSRQVable de la geVWiRQ deV YiYUeV j l¶pcRle eVW le diUecWeXU. Il YeilleUa 
en ce qui le concerne avec ses collègues, à planifier, organiser et suivre la gestion 
des stRckV afiQ de PaiQWeQiU leXU TXaliWp eW PiQiPiVeU leV SeUWeV aYec l¶aSSXi de 
l¶APE. 

NB : Les vivres sont des denrées périssables et leur stockage doit être  approprié 
(exemple de vos provisions à la maison). 

2.3. L¶inventaire physique du stock permet de constater 

- Le nombre de contenants présents dans le magasin. 
- Si les contenants sont déposés sur un plan élevé. 
- Si les sacs sont entrelacés ou empilés. 
- Si les sacs sont facilement comptabilisables. 
- Si la distance de (1mètre) entre le tas et le mur est respecté. 
- Si la diVWaQce de (1PqWUe) eQWUe le VRPPeW dX WaV eW l¶aYaQW WRiW eVW UeVSecWp. 
- Si leV caUWRQV eW /RX leV bidRQV d¶hXile VRQW eQ SRViWiRQ dpbRXW. 
- Si les contenants sont en parfait état. 
- Si les vivres douteux sont séparés des vivres sains. 

2.4. La hauteur des tas 

- EviWe] d¶ePSileU leV bidRQV haXWV de SlXV de 4 cRXcheV RX leV VacV VXU SlXV de 
6 couches. Si les couches sont hautes, les tas deviennent instables, 
particulièrement quand on doit ajouter ou retirer des sacs ou des bidons. Plus 
on ajoute du poids, plus les contenants en bas du tas sont susceptibles de 
V¶eQdRPPageU. 

- Placez les denrées d'un arrivage antérieur au sommet de celles nouvellement 
UeoXeV SRXU TXµelleV SXiVVeQW rWUe liYUpV leV SUePiqUeV. 

- Déposez soigneusement la première couche sur les palettes .Elle est 
fondamentale au maintien de l'uniformité des tas.. 

- Alignez les sacs ou les contenants avec le bord de la palette. 
- Placez le même nombre de sacs ou de contenants sur chaque niveau pour 

faciliter le dénombrement. 

MODELE DE STOCKAGE 
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2.5. Les pertes provoquées 

Les pertes sont provoquées par : 

- la manutention sommaire consiste en un mauvais empilage des sacs de vivres ou 
les grains se rependent dans le magasin ; 

- l¶humidité et la moisissure sont susceptibles de se développer si les grains sont 
stockés alRUV TX¶ilV VRQW WURS hXPideV, RX V¶ilV VRQW PRXillpV SeQdant le stockage 
(iQfilWUaWiRQ d¶eau). Leur présence peut donner un mauvais goût, une couleur et 
XQe RdeXU aX[ gUaiQV. A WiWUe d¶iQfRUPaWiRQ il e[iVWe XQe PRiViVVXUe TXi SURdXiW XQe 
substance très tR[iTXe SRXU l¶hRPPe eW leV aQiPaX[ ; 

- le stockage prolongé des vivres peut entraîner un pourrissement et des 
infestations si les conditions de stockage ne sont pas appropriées. De ce fait, plus 
le VWRck eVW YieX[, SlXV leV SRVVibiliWpV d¶iQfeVWaWiRQV VRQW Qombreuses. Elles sont 
dues en grande partie aux insectes et peuvent avoir pour origine le moyen de 
transport des vivres ou leur entreposage initial. La perforation des grains les rend 
souvent inconsommables. Si les vivres sont entreposés avec des produits 
WR[iTXeV WelV l¶eQgUaiV, RX WUaiWpV aYec deV SURdXiWV WR[iTXeV iQaSSURSUipV 
(exemple des produits contre les rats et les souris, ou même les termites) des 
contaminations peuvent avoir lieu.  

En outre, les rongeurs WUaQVPeWWeQW ceUWaiQeV PaladieV j l¶hRPPe, tel le typhus. Ils 
consomment des quantités importantes de nourriture soit 1.5 kg par an pour les 
souris et environ 7 kg par an pour un rat moyen. Leurs poils et leurs excréments 
souillent et rendent impropres à la consommation humaine les vivres. 



 

 224 

III. L¶ENTRETIEN ET LE NETTOYAGE DU MAGASIN 
Les vérifications d¶usage : les enseignants gestionnaires doivent vérifier 
SpUiRdiTXePeQW l¶pWaW dX PagaViQ SRXU UeleYeU leV iPSeUfecWiRQV (UpSaUeU la WRiWXUe, 
fermer les fissures du parquet, fermer toutes les ouvertures danV l¶aYaQW WRiW, leV PXUV 
ou fondations ou les oiseaux et les rongeurs peuvent entrer. 

Le nettoyage : Le fait de garder le magasin propre réduit la poussière, la présence 
deV WRileV d¶aUaigQpe, leV cURWWeV d¶RiVeaX[ eW le UiVTXe de cRQWaPiQaWiRQ  deV 
denrées par les insectes et les rongeurs. Pour ce faire, les enseignants gestionnaires 
devraient développer un plan de nettoyage qui assigne des tâches spécifiques aux 
élèves.  

IV. LES PRATIQUES D¶HYGIENE AUTOUR DE LA CANTINE 
Les lieux de stockage, de préparation et  de distribution des aliments doivent être 
propres et aérés. Les personnes commises aux tâches de préparations doivent être 
propres, en bonne santé et majeures (18 ans minimum). 

Les ustensiles de cuisines doivent être propres avant toute préparation ainsi que 
l¶eaX XWiliVpe j ceW effeW. CeV XVWeQVileV dRiYeQW rWUe UaQgpV daQV XQ eQdURiW SURSUe, 
SURWpgp eW j l¶abUi deV aQiPaX[. LeV caQWiQiqUeV dRiYeQW V¶aVVXUeU de la SURSUeWp deV 
plats des élèves. De même les élèves doivent se laver les mains au savon avant et 
après les repas. 

Empilage correct des sacs : des piles bien disposées et stables sont plus faciles à 
traiter et à inspecter.  

Les recommandations suivantes doivent être observées en ce qui concerne leur 
édification : 

- ne pas construire de piles autour des colonnes ; 

- laisser un espace minimal de 50 cm entre le dessus de la pile et le plafond ; 

- ne pas construire des piles en face des portes ; 

- réparer les sacs abimés ou mal cousus qui attire les rongeurs et ouvrent la 
voie aux insectes 

NB : Précisions importantes sur les traitements. 

Le WUaiWePeQW eVW fRQcWiRQ dX W\Se d¶iQfeVWaWiRQ RX d¶aWWaTXe. Il e[iVWe deV WUaiWePeQWV 
traditionnels qui donnent de bons résultats mais qui ont aussi leurs contraintes.  

PRXU leV WUaiWePeQWV cXUaWifV PRdeUQeV il faXW V¶eQWRXUer de certaines précautions : 

- solliciter les services de personnes qualifiées (par exemple les services de 
l¶agUicXlWXUe) ; 

- liUe aWWeQWiYePeQW la QRWice eW V¶\ cRQfRUPeU ; 

- respecter le délai requis avant de consommer les céréales traitées ;  

Au cours des traitements, il est conseillé de bien se protéger (port de gants, casques, 
PaVTXeV SRXU le Qe]«), de bieQ Ve laYeU aSUqV le WUaiWePeQW, de dpWUXiUe RX d¶eQfRXiU 
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assez profondément dans le sol, les contenants des produits utilisés (bidons, 
VacheWV«), eW de Ve rendre immédiatement au poste de santé le plus proche en cas 
de malaise, avec la notice du produit utilisé pour aider rapidement à identifier le mal 
et à le traiter. 

Pratique de l¶hygiène du stockage (Opération de nettoyage-programme de balayage-
élimination des déchets) 

Une fois que le stock est entré au magasin il est important de veiller à un bon 
eQWUeWieQ dX lRcal. Il cRQViVWe SUiQciSalePeQW j effecWXeU eQ SeUPaQeQce l¶iQVSecWiRQ 
dX PagaViQ eW aleQWRXUV eW j PaiQWeQiU TXRWidieQQePeQW l¶h\giqQe j l¶iQWpUieur et à 
l¶e[WpUieXU dX PagaViQ : 

- vider le magasin de tous les objets inutiles ; 

- brosser les murs, les poutres, les recoins intérieurs du toit, les ouvertures 
(SRUWeV eW feQrWUeV) SRXU eQleYeU leV WRileV d¶aUaigQpe eW la SRXVViqUe ; 

- balayer le plancher du fond vers la sortie en prenant soin de bien nettoyer en 
dessous des palettes. 

- retirer les objets inutiles et brûler tous les déchets 

Règle à observer pour une gestion saine des stocks : le magasin doit être 
régulièrement visité afin de déceler les dégradations éventuelles et entreprendre les 
réparations nécessaires. 

L¶iQVSecWiRQ dRiW V¶pWeQdUe aXVVi VXU leV cRiQV VRPbUeV eW leV aleQWRXUV dX PagaViQ.  

LeV cpUpaleV, SeQdaQW TX¶elleV VRQW VWRckpeV daQV le PagaViQ, dRiYeQW rWUe 
régulièrement contrôlées : soulever quelques sacs pour vérifier leur aspect extérieur 
(cRXWXUeV eW leV ³ RUeilleV¶¶«) eW VeQWiU leXU RdeXU SRXU YRiU Vi leV cpUpaleV Qe Ve 
fermentent pas. 

Il faut prendre soin de monter au-deVVXV deV SileV (c¶eVW SRXU cela TX¶elleV dRiYeQW 
être bien stableV) SRXU YRiU V¶il Q¶\ a SaV deV WkcheV d¶hXPidiWp VXU leV VacV SaU VXiWe 
de la SpQpWUaWiRQ d¶eaX de SlXie. Il faXW pgalePeQW SUpleYeU deV gUaiQV j l¶iQWpUieXU 
d¶XQ pchaQWillRQ de VacV SRXU YpUifieU leXU TXaliWp. DqV TXe deV VigQeV d¶iQfeVWaWiRQ, 
d¶aWWaTXeV, d¶hXPidiWp VRQW cRQVWaWpV, il faXW SUeQdUe le SlXV W{W SRVVible leV PeVXUeV 
correctives nécessaires pour réduire les pertes. 

V. LA GESTION DOCUMENTAIRE DES STOCKS 
5.1. Le cahier de gestion  

Le cahier de gestion doit comporter : 

- leV daWeV de UpceSWiRQ RX d¶eQWUpes et de sorties des vivres ; 
- les quantités reçues ; 
- l¶effecWif VeUYi/jRXU ; 
- les quantités sorties/ jour ; 
- le solde théorique par denrées. 
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5.2. Le compte rendu mensuel des vivres 

Le compte rendu mensuel doit être établi par les enseignants ; c¶eVW le dRcXPeQW qui 
aWWeVWe de l¶effecWiYiWp de l¶XWiliVaWiRQ deV YiYres au profit des élèves durant le mois et 
précisant les quantités restantes dans le magasin. 

CONCLUSION 
La bonne gestion des stocks permet de conserver les vivres pendent longtemps et 
d¶RffUiU toujours aux élèves des repas sains, nourrissants capables de booster leur 
croissance. 

L¶RbVeUYaWiRQ VWUicWe deV diffpUeQWeV UqgleV de VWRckage eW de cRQVeUYaWiRQ VeUa XQ 
gage de succès de cette opération de gestion des vivres. 

POST- TEST 

1. QX¶eVW-ce TX¶XQ VWRck de Yivres ? 
2. En quoi consiste la conservation des vivres ? 

 

REPONSES ATTENDUES 

1. Le stock eVW l¶eQVePble deV SURdXiWV TXe l¶RQ SRVVqde Sh\ViTXePeQW.   

2. La conservation, c¶eVW l¶acWiRQ de gaUdeU (VWRckeU) XQ SURdXiW de PaQiqUe j le 
maintenir autant que possible dans le même état. La conservation des céréales 
revient donc à stocker ou garder les céréales de façon à ce que leur quantité et 
qualité demeurent autant que possible intactes 
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CONCLUSION DU MODULE 7 
L¶pcRle eVW XQ lieX de Yie, de WUaYail, de VaQWp eW d¶pYeil. Cela ne peut se faire sans 
l¶e[iVWeQce d¶XQe caQWiQe fRQcWiRQQelle TXi a XQ iPSacW cRQVidpUable VXU leV 
aSSUeQWiVVageV. La caQWiQe VcRlaiUe cRPbaW la PalQXWUiWiRQ TXi aWURShie l¶eVSUiW aXWaQW 
que le corps. Au-delj de l¶aVSecW QXWUiWiRQQel, elle cRQWUibue à socialiser, à rapprocher 
les élèves qui acquièrent de nouveaux comportements qui sont entre autres la 
VRlidaUiWp, le SaUWage, l¶h\giqQe. 

Le VXccqV d¶XQe caQWiQe VcRlaiUe, SaVVe QpceVVaiUePeQW SaU XQe d\QaPiVaWiRQ deV 
structures communautaires pour un soutien conséquent au fonctionnement de la 
cantine à travers des activités de productions. Enfin, il faut un changement de 
mentalité qui conduira les acteurs et  les partenaires à une adhésion participative 
SRXU la SURPRWiRQ d¶XQe caQWiQe VcRlaiUe SpUeQQe. 

 
 
 
 
 
 
 
 


